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2NOUS TRAVAILLONS AVEC…

Affichez l’impact 
environnemental de vos 

produits

Distributeurs
Réduisez tous vos 

impacts

Cantines 

Livraison
Donnez le score de vos 
recettes ou de vos plats

Informez vos convives

Resto co



4DE NOUVEAUX BESOINS

Transparence et information du consommateur

Piloter son activité avec de nouveaux indicateurs de performance : provenance des 
aliments, impact environnemental…

Prendre en compte l’environnement de manière simple et efficace

Lier les attendus nutritionnels et environnementaux 



NOTRE SOLUTION 6

Afficher l’empreinte environnementale 
de vos produits en prenant en compte 

la provenance, le transport, la 
saisonnalité, les pesticides, les déchets 

générés, etc… 

Éco-score



AVANTAGES 7

Valorisez votre démarche environnementale grâce à des indicateurs précis et 
scientifiques

Différenciez-vous de la concurrence

Répondez à la réglementation actuelle et à venir

Répondez aux préoccupations de vos consommateurs et renforcez leur confiance

Améliorez votre image de marque 



8APPLICATIONS

Affichage impact 
E-commerce

Éco-score produit
Distribution

Éco-score plat
Livraison



9L’ÉCO-SCORE DANS LE DÉTAIL

Données produit Enjeux et préoccupations

un affichage pédagogique et impactant

Production 
Provenance
Transports

Transformation
Emballages
Ingrédients

Santé
Climat, environnement

Economie locale
Ethique

Pollution plastique
...

CO2
Pesticides

Ressources
Énergie
Déchets

Pollutions eau, air, sols
Biodiversité…

Impact biodiversité



10CALCUL DE L’ÉCO-SCORE

Labels

Provenance France

Transparence

Emballages

Bio

Informations sur les provenances des ingrédients, les lieux de production, les quantités 
d’ingrédients  affichées

Climat et impacts environnementaux gCO2/100g 
Impacts de la production, du transport et des emballages des ingrédients

Matériaux, recyclabilité, fin de vie, séparabilité

Qualité environnementale des modes de production

Provenance locale ou nationale

PRODUITS



11CALCUL DE L’ÉCO-SCORE

PLATS

Bio et Pêche durable

Saisonnalité

%

Climat et impacts environnementaux gCO2/100g 

Impacts de la production, du transport et des emballages des ingrédients

Qualité environnementale des modes de production et de pêche

Fruits et légumes de saison, pas de serres chauffées
%



13ILS L’ONT FAIT

LIVRAISON DISTRIBUTEURSRESTAURATION COLLECTIVE

CANTINES SCOLAIRES RESTAURANTS
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